Charte

‘Manger Local

par bellebQuffe

Impulsé par l'association Bellebouffe, Manger Local est un service numérique
participatif et d'intérét général qui valorise les moyens de s'alimenter durablement sur le
territoire lyonnais.

Notre projet repose sur quatre fondamentaux :

Une base de données ouverte

3. Un projet participatif basé sur la confiance ol n'importe qui peut enrichir et
actualiser les informations apparaissant sur la carte

4. Un moyen de repérer une diversité d’initiatives engagées en faveur d’'un

systéme alimentaire local juste, écologique et solidaire
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Pour nous, un systéme alimentaire durable c’est un
systeme :

e respectueux de la santé de tous les étres vivant (humain-es comme non
humain-es),

e respectueux des conditions de travail de celleux qui nous nourrissent
(paysan-nes, personnels des épiceries et magasins alimentaires, restaurateurices,
etc) et qui les rémunére dignement de leur travail,
égalitaire, en favorisant I'accés a une alimentation de qualité pour toustes,
démocratique, en permettant aux citoyens et citoyennes de pouvoir choisir les
maniéres de produire, distribuer et consommer leur alimentation

Manger Local, un projet numérique en faveur d’un
systéme alimentaire local durable

Manger Local met en visibilité I'offre alimentaire écologique et solidaire disponible sur le
territoire de la métropole de lyon et ses alentours. Contributif, les professionnel:-les

comme les habitant-es peuvent ajouter ou modifier les informations accessibles sur la
carte en ligne.


https://www.bellebouffe.com/

Que peut-on faire apparaitre sur la carte ?

I\ I, Pour pouvoir apparaitre sur la carte Manger Local, il est nécessaire de remplir
certaines conditions.

@ Magasins

Magasins, épiceries indépendantes, commerces équitables

Au moins I'un de ces deux critéres :

[J 1a majorité des produits vendus sont issus d'une agriculture biologique et
équitable

[J la majorité des produits vendus sont issus de circuits courts (1 intermédiaire
maximum) ou circuits courts de proximité (rayon de 300 km environ)

Pour les magasins de producteurs, il doit étre géré de maniére collective par des
agriculteurices, ou celleux-ci assurent la vente directe aux consommateurices de
produits provenant de leurs exploitations. Le Code rural et de la péche prévoit (article L.
611- 8. -) que les produits issus de leur propre production doivent représenter en valeur
au moins 70 % du chiffre d'affaires total de ce point de vente.

Les grandes enseignes de la grande distribution (Carrefour, Intermarché, Auchan,
Leclerc, Systeme U, Lidl, Aldi, Grand Frais, etc) et leurs filiales ne sont pas autorisées a
apparaitre sur la carte Manger Local.

Nous sommes aussi particulierement sensibles aux magasins recourant a:

une organisation du travail soucieuse du bien-étre des salarié-es
une politique anti-gaspillage

des produits d'entretien écologiques

un fournisseur d'énergie verte
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un modele inclusif : accessible a une diversité de personnes

Magasin coopératif

Un magasin coopératif et participatif est un magasin dont les membres ont la triple
qualité de consommateurice, coopérateurice et travailleureuse. Ainsi iels participent a
des prises de décision, aux tdches de gestion et de maintenance du magasin.

A la différence des schémas classiques de grande distribution visant a rémunérer des
actionnaires, les magasins coopératifs et participatifs ont un objectif social leur
permettant de maintenir des prix bas (Wikipédia) et rémunérer justement leurs
fournisseurs.



-
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Epicerie sociale et solidaire

Les épiceries sociales et solidaires permettent a des personnes rencontrant des
difficultés financiéres d'accéder a des produits alimentaires, d’hygiéne et d’entretien de
qualité a moindre colt. Les épiceries sociales et solidaires accueillent deux publics pour
favoriser une mixité sociale :

e des publics orientés par des associations et des institutions publiques (CCAS,
mairie, etc) sous critére de minima sociaux. Les foyers demandeurs sont orientés
par des travailleurs sociaux, ou viennent directement a I'épicerie rencontrer un-e
intervenant-e social-e.

e des publics sans difficultés économiques

Les produits proposés sont accessibles via une double tarification :
e Le tarif social est en moyenne a moins 30% du prix usuel.
e Le tarif solidaire équivaut au prix du marché

Les épiceries sociales et solidaires mettent en place des ateliers d'informations et
d'échanges autour de thémes variés.

@ Restauration

Pour les restaurants et traiteurs

[J a minima 50% des produits servis sont issus d'une agriculture biologique et
équitable

[J a minima 50% des produits servis sont issus de circuits courts (1 intermédiaire) ou
circuits courts de proximité (rayon de 300 km)

[J plusieurs plats végétariens figurent a la carte
[] des produits de saison sont utilisés

Nous sommes aussi particulierement sensibles aux restaurants et services traiteurs
proposant :

une organisation du travail soucieuse du bien-étre des salarié-es
un modele inclusif : accessible a une diversité de personnes

une politique anti-gaspillage

des produits d’entretien écologiques

de la vaisselle et des textiles réutilisables

un fournisseur d'énergie verte

des boissons non-industrielles
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une ou des préparations vegan



Paniers '™ VRAC (Groupement)

AMAP, paniers et groupement d’achats VRAC

[J I1a majorité des produits sont issus d’une agriculture biologique et/ou issus du
commerce équitable

[J I1a majorité des produits vendus sont issus de circuits courts (1 intermédiaire) ou
circuits courts de proximité (rayon de 300 km)

Nous sommes aussi particulierement sensibles aux initiatives bénéficiant :

[J une organisation du travail soucieuse du bien-étre des salarié-es
[J un modéle inclusif : accessible & une diversité de personnes

@ rermes

Vente a la ferme

[J 100% des produits servis sont les produits fermiers issus du site de production et
vendu par les agriculteurices elleux-méme au sein de leur ferme

Nous sommes particulierement sensibles aux fermes recourant a des pratiques
écologiques (agriculture biologique, agroécologie) donc n'hésitez pas a préciser cela sur
la fiche du point de vente.

= Tiers lieux

Tiers lieux alimentaires

De plus en plus de lieux hybrides et conviviaux voient le jour. Certains de ces lieux
proposent des repas de qualité a des tarifs abordables (prix libres, tarifications
différenciées, gratuité et des activités gratuites ou a petits prix (ateliers cuisine, concert,
quiz, ciné débat, conférences, jeux, etc).

Si le tiers-lieu proposent une activité de restauration :

[J a minima 50% des produits servis sont issus d'une agriculture biologique et
équitable



[J a minima 50% des produits servis sont issus de circuits courts (1 intermédiaire) ou
circuits courts de proximité (rayon de 300 km)

[J plusieurs plats végétariens figurent a la carte
[ des produits de saison sont utilisés

[J une tarification inclusive est proposée pour garantir son accessibilité économique
(prix libre, tarification différenciée)

On vous fait confiance ©

» Si vous étes un ou une professionnelle et que vous vous ajoutez sur la carte, on
vous fait confiance pour que votre projet rentre dans nos critéres.

» Si vous étes un ou une gourmand-e et que vous avez ajouté votre service
préféré, on vous fait aussi confiance.

» Pour les bénévoles : vous avez un doute, n’hésitez pas a en faire part a I'équipe
Manger Local ou a contacter directement les initiatives référencées !
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